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Il Giappone da gustare
alPultimo round

GIORNATA conclusiva del Festival Nip-
Pop il cui tema quest’anno era #Food Pop:
Giappone da gustare. Nell’'ultima giornata,
appuntamenti con gli ospiti internaziona-
li: la pluripremiata scrittrice Ogawa Ito e
Hirohiko Shoda (piti conosciuto come
Chef Hiro, nella foto), la mangaka Est
Em e I'illustratrice Yoshiko Noda (in arte
Yocci). Tutto dalle 10 negli spazi del
Quartiere Santo Stefano e del Teatro del
Baraccano (in caso di pioggia, tutti gli

eventi saranno garantiti e trasferiti nelle
aree interne coperte).
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Il Resto del Carlino
2019/05/19



Corrlere d Bologna Venerd) 17 Maggio 2019

Iiratio  re nuo-
defla v culture e cu-
sua cucina? cine,
Varletd e armonka. Una cucina del mondao
& Tsuo pistto mighore? da riscoprire?
o el
miarinalo in agrodolee]. su0 cliente ideale®
Takako sua madeleine, ossia il Curinso.
Kawane s00 piatto della memoria?  Un vino di cui non i stanca mai?
¥LyE Nanbanzuke di pesce azzurmo  Verdicchio.
dlmﬁme. Cosa non in cucina®
Chi 'ha iniziata alla cucina® La maleria seadenle.
Mia madre, Chilometro zero o chilometro mille?
Perchi le piacerebbe cucinare? Lero, ma se serve mille.
Se potessi, per mia nonna: 1a mia cucing o contuminazone?
deriva dalla sua. . . La tradizione, ma amao le
mﬂoma‘mnmt— Cﬂ]’iffstﬂﬂnl Cucina vegetariana, ve- ~
pare I aer pring. di uno chef ” gana od onnivora? ,/,,‘
Com' il suo frigo di Onnivora. Varieta e hilan-
casar clamento di tutth i - rfr
Pieno di diversi. trienti sono b base della nostra cucing. W/
U'na musica per la sua cucina® Un indirizeo da consigliare in Emilia I,u' 4
Bossa Nowa di Lisa Ono, o ]
Tibro comsiglierebbe amanti  Scaceo Matto, a - —"
t}s:l-e bene? ristorante che un viaggio
no Kokor (11 cuore della cuci- - all'estero?
na glappenese) di Yoshihiro Murata.  Kikunoi (Kyoto
nun:vem?eﬂtohdmf.oggl lmmn&lm‘i
sarehbe... Che Yuzuya diventi a Bologna
bimybi. della cultura e = > &
Fuoel dalla ma cocing, - delfalimentzzione glap- Hirohiko Shoda questo weekend Il programma
Viaggiare per B Do G 110 nite di ml? ?
! sara a Bologna ospite di NipPop,  (gawa 1o

Ci rivela il segreto della cu-
cina giapponese, Chefl Hiro?
Cosa la rende cosi speciale?

«Tulle le cucine del mondo
somo uniche e speciall. La vera
differenza & nel modo di cuct

clesse 7T, dopu nare, ¢'¢ la cucina fatta bene e
gl studiallo quella fatta male, In particola
Tsujl Culinary re, nella cucina giapponese
Institute, lavera | non esiste il coneetto di anti-
In Glappone paslo, primo, seoondo & con-
nell'alta tomo, frutta oppure di piatio
risteragioned | unfco abbondante come in
cudna taiana | molli paesi del mondo. Nella
CoRTHE CAPG cucina tradizionale glappone-
chef, per pol e i piatli vengono porlali in
trasferirsi nel tavola contermporancamente
2006 in Italia o In sequenza, cucinati e pre
dove collabora senlali in molleplici modi,
pér B anni con oottt e crudi, in frittura, al va-
Massimillans pore, marinali, stulati, gri-
Alajmo. o, gliati. Tale varieti di alimenti
marze ha e di cotture consente wn equl

riceuto || titodo
di

librio take da rendere la cuci-
na glapponese una delle pii

Ambasciatore bilanciale ¢ salular al mondo,
della Cucina mativo per cui dal dicembre
Gappanesein | 2013 & [nserita ta | Patdmoni
Italia da parte orali ¢ immateriali dell'uma-
el MAFF nitd dellUnescos,

Japan. Hiro & Punti d'unione individua-
prarratone del bili con la cucing italiana?
progetho «La varletd e I'unicith di al
Master Japan, cuni ingredienti, il caraltere
autore diibrie | intenso dei gusti e il piacere
protagonsta di | di offrire ¢ mangiare insieme i
wCian Sonn cihi a tavola, il rispetto per la
Hiro= 51 tradizione, § rituall famiHar
Gambeno Fatto di cucinane come gesio
Rosse Channel | di amore e di condivigiones.

ZwRwFICDNT
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i Francesca Blesio
francesca.blesiog@rcs.it
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festival dedieato al Sol Levante

«|Lamiacucinagiapponese»
Tutti alezione da chef Hiro

tra le star
della kermesse

cultura glapponese

Conlemparanea,
attraverso tutte le
declinazionl di uno del
suoi lemi pii famosi e
amati: cibo e riscoperta

S coprire il meglio della

Come definirebbe la sua tempao, il cibonon & un ogeet- | del sapord, tra show
cucing? to, ma un'entith vive che nutre | ¢ooking, ospiti ed eventl.
«Essenzlale, dal gusti pulid mrpo e spiritos, E questo I'ohiettivo della
e netli, nel rispetio pit olale Cuali sono i suoi prossimi | g3 edizione del Festival
del sapore @ del colore prima- progett] professionall? NipPop dal titoko
rig insito negli ingredienti in «L'uscita del mio nuove li- | #FoodPop: Giappone da
naturase, hro di cocing ad ottobre e un austare che da oggi a
Quali sono le convinzioni lumgo viagglo in Glappone  domenica sars accolto
errate sulla cucina ginppones per registrare la prossima se- | negli spazi del Quartiere
se con cul sl & dovuto sconte- rie di «Hiro in Japans, Spere Santo Stefano e del Teatro
e gui in lalia? inoltre di poler sviluppare il del Baraccano, In Sala
wpuella pitn ricomrente & che mio runlo di Ambasciatore  Biagi gid ogei delle 1490
In Glappone sl mangl solo pe- della Cucina Glapponese in | saramodo di ascoltare

ste erudo, & come dire che in
Ttalia si manglanasclo spa,

[lalia ¢ dane il mio contribulo
conereto per far conoscere il

Ogawa lto, autrice di T
riztorante defl’ amore

ghetli al pomodam, Un allro Sl:nrHImInt'.'ﬂfutou Frances:o'mgnalll‘-'homglauhy:l Giappone nel modo pils cor- | Fitrovar, e la mangaka Est
errore ricorrente ¢ il wariare, rettes ed attendibile possibi- | Em (di La donna degli
togliere o sostituire a plageres boko di semplicith e allo stes L, udon} dalle 18.15. 11
ingredientigpecifici giappe= | so tempo di grande mae- Cosa cucinerd a Bologna  programma della

nesl senzd fenereconio del- | sirias, per NipPop? manifestazione € sul sito
lidentith del piatlo originalee | Lasua filosofia incucing? | [ 5 miy «8i chizma hana zukuri ~ Www.nippop.it. Lo chef
della qualita del risultate fine- «l'amore per la natura ¢ il cucing’® (fiore di sashimi), un piatte = Hiro sar presente con
le, Restare chiush o fifiutare | rispetto verso cii che cf offre; Fsse "'|J : tradizionale In Glappone, in | unoshow cooking alle
¢ty che & lantano dalla pro- | il contallo diretlo con gli in- | oo IERUC g grande lecnica di ta- | 18,30 dl domanl al Teatro
pria consuetudine, comporta | gredienti freschi e di stagio- d't“_!-.’ll'-‘"" | glio modella gli Ingredienti a = del Baraccano, E sara poi
limili di cui poi fion bisogna | ne; evilare Lo spreco. Rilengo | pulitie netli | forma di fiore, rendendoli  assleme a Tsuruko Aral @
lamentarsis. che il cuoco sia soltanto un leggeri e pocticl, omaggio sl Mario Fermra dalle iodi

11 sepr pliad b preferiio?
L sod, pasta di grano sa-
raceng, un piatto antico, sim-

passaggio dal ¢ibo a chl lo
mangia. Non & il cuoco il pro-
tagenista, ma il ¢ibo e al con-

Corriere di Bologna

2019/05/17

Glappone da cul nasco e al
ITtalia che mi ha accalios.
£ PRI IVE BGERVATE

domenica in Sala Biagi.
SRSILRONE AT
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ILFESTIVAL
Tre giorni NipPop:
un Giappone

tutto da gustare
con Chef Hiro

PERFORMANCE di
calligrafia, arti tradizionali,
teatro, letteratura. E ancora
grandi emozioni con lo
spettacolo del gruppo
Munedaiko ¢ le sonorita dei

tamburi taiko e occasioni di ¥ J : - e,

- . . . “ -
divertimento —anche per i WWW.DIPPoOP=eyentei.
pit piccoli — con i laboratori .
di modellazione delle . .o
ceramiche. Dal 17 al 19
maggio, al Quartiere Santo
Stefano torna NipPop,
festival dedicato alla cultura

giappo;es'e, che ilﬁ%la §11.1a.b Tg 2 Eat Parade
sesta edizione celebra il cibo
tra passato € presente, ’ 2019/05/17

secondo varie declinazioni e
il titolo #FoodPop: Giappone

da gustare.
In %tiglia ¢’e sempre di piill un
culto verso il ricettario del
Sol Levante e la presenza di
Chef Hiro, al secolo
Hirohiko §h0da, conosciuto
dal pubblico per la
partecipazione alla Prova del
cuoco € per lasua
trasmissione Ciao, sono Hiro,
sard una piacevole sorpresa e
si potra seguire il suo
showcooking il 18 maggio
alle 18.30. Arrivera anche il
fumettista e direttore
editoriale di Linus, Igort a
parlare di pop e la scrittrice
cult Ogawa Ito, che con
11 ristorante dell’amore
ritrovato, ha raccontato
P’amore per la cucina, gli
in%redienti ¢ la preparazione
del cibo attraverso gli occhi e
la voce della sua
protagonista. Si parlera
inoltre di cucina Edo e si
terra 'incontro La parola agli
chef: la forsa delle
contaminaszioni, con Hiro
Shoda, Tsuruko Arai e
Yocci.
«La cucina giapponese si ¢ .
affermata e dli usa a livegilo P Il Resto del Carlino
internazionale a partire dagli
anni ‘80, quandol:;l sushi h% 2019 / 05 / 11
iniziato letteralmente a
conquistare Stati Uniti e
Europa, fino a raggiungere
negli ultimi anni una
popolarita globale» spiega
Paola Scrcﬁavezza, ideatrice
e direttrice del festivale
docente di Letteratura
%mppongge alla nostra
niversita.
Benedetta Cucci

Info: www.nippop.
@ RIPRODUZIONE RISERVATA
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[l Giappone di NipPop
traramen, chef e manga

117 maggio torna il festival, quest'anno dedicato al cibo

scoltavo la voce degli

ingredienti, con il naso

e con le guance. Senti-
VO, annusavo, mi accertavo
della loro condizione e do-
mandavo come preferissero
essere cucinati». Cosi Ringo,
la protagonista del pil1 cele-
bre romanzo di Ogawa Ito,
trova il suo posto nel mondo e
fa pace con il passato. L’autri-
ce di Il ristorante dell’amore
ritrovato € una degli ospiti
della nona edizione di Nip-
Pop, festival dedicato alla cul-
tura giapponese contempora-
nea. Promosso dal Diparti-
mento di Lingue, letterature e
culture moderne dell’Alma
Mater e dalllomonima asso-
ciazione, puo contare sulla
collaborazione con il Quartie-
re Santo Stefano. Saranno in-
fatti soprattutto gli spazi del
quartiere e del Baraccano ad
accogliere dal 17 al 19 maggio
gli appuntamenti in program-
ma, come gli interventi della
scrittrice Ito (in Sala Biagi ve-
nerdi dalle 14.30 e domenica
dalle 16.30). La sua presenza,
non € un caso. La nona edizio-
ne di questo festival nato nelle
aule di Lingue, ideato e curato
dalla professoressa Paola
Scrolavezza, ¢ dedicata alla
cultura del cibo, come da tito-
lo della tre giorni «#FoodPop:
Giappone da gustare».

Tra i protagonisti del festi-
val Hirohiko Shoda, ossia chef
Hiro. A Bologna sara protago-
nista anche di uno show coo-
king sabato 18 alle 18.30 al Te-
atro del Baraccano. Domenica
mattina dialoghera invece

dalle 10 con altri chef legati al
nostro territorio (e al contem-
po a quello giapponese): Tsu-
ruko Arai e Mario Ferrara.
Draltronde I'«obiettivo di Nip-
Pop é lavorare sulle contami-
nazioni e quindi esplorare
nello specifico la cucina giap-
ponese nel mondo contem-

“«LA DONNA DEGLI UDON» EST EM

poraneo e le intersezioni con
quella italiana», ricorda Scro-
lavezza.

«La cucina giapponese si &
affermata e diffusa alivello in-
ternazionale a partire dagli
anni Ottanta, quando il sushi
ha iniziato letteralmente a
congquistare Stati Uniti e Euro-
pa» fa presente la curatrice.
«Parallelamente in Giappone
la cucina si € andata definen-
do sempre pill nettamente co-
me tratto fondamentale del-

Corriere di Bologna
2019/05/11

l'identita, individuale, cultu-
rale, e locale, laddove la speci-
ficita regionale delle pratiche
alimentari diventa un punto
di forza nella promozione del
marketing e del turismo».
NipPop 2019 non finisce
qui. Tra gli altri saranno pre-
sentila mangaka Est Em, I'il-

lustratrice Yoshiko Noda (in
arte Yocci), il produttore
Yasuo Kameyama, la giornali-
sta Stefania Viti e il guru della
pubblicita Maruyama Akira.
Completano il programma la-
boratori (anche per i pill pic-
coli) e performance artistiche
(www.nippop.it). Ad antici-
pare il festival, lo spettacolo di
tamburi taiko il 14 maggio alla
Lunetta Gamberini.

Francesca Blesio
© RIPRODUZIONE RISERVATA
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IL FESTIVAL DA VENERDI A DOMENICA

La belva nell’ombra del ‘NipPop’

Manga e mos
UNA PARTE di Inoue i, co-fon-
datore dello Studio Gainax ¢
se, una buona dose di

di T
sume € i “‘racconti’ in forma-
senza dimenticare una spruzz-

storia
1 500
con ung
Ghowl, Monster Mu-
Lovercraft

a tutto Giappone

stazione curata da Paola

junta alla sertima edizione, ¢ la sede del
quartiere Santo Stefano col Piccolo Tea-
tro del Baraccano, dove gih domani alle
18 verrd prescntato uno studio su /1 Bar-
% ,ﬁ.mlmldj .mwvm:-_ la storia del Barbeere
ATIFEVETSO IIMmagi-
animazioni e suoni con la direzione di
Giocoli; in questo frangen-

te Tsukishiro Yuko terma un lroe painn

¢ Yasuko Arimitsu, soprano, propo
brani tratti da Rossini ¢ dalla tradizione
ese, onorata da un aperitivo offer-
10 dal ristorante Yuzuys. Venerdi alle 18,
invece, insugura la Urban Yoka
di Riccardo Draw Raviola, dodici tavole
che ricordano le pitture armoniche e flut-
wuanti di Hokusai ¢ Hiroshige. Nel corso
d:ljgl mgiamnﬂm,&]wmumnwmm inol-
tre I'opportunita di conoscere € sperimen-
tare quelle attivita legate a filo alla
cultra gi :%-m:m:
caniast propone un progefto -
vo in cui i bambini, atraverso la fiaba, so-
no portati all'ascolto ¢ invitati all'ascolto
di temi caldi quali bullismo, diversith ¢ di-
stacco ¢ le arti marziali in care-

d:-mn‘lhn[ﬂl-lndlﬁ# . Infine oA,
gl-u i I
"n;l shiarsu ¢ W nlppl!l.l'-'-: 3

Il Resto del Carlino
2017/05/24
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